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Vre, vre, vre, me smo Ribncanke.
V drustvo smo se vkljucile,
da skupaj bi ustvarjale,
za duso in srce.

Vre, vre, vre, me smo Ribncanke.
Se rade skupaj druzimo,
veselo si zapojemo,
da vsem nam je lepo.

Vre, vre, vre, me smo Ribncanke.
Dobrote rade pecemo
in zraven kaksno recemo,
da se nasmejemo.

Vre, vre, vre, smo vroce Ribncanke.
Po celem svetu dobru znan,
pregnan je Ribncan Urban,
al brez Zensk je ves skesan.

Vre, vre, vre, me smo Ribncanke.
Ce prisli boste k nam v goste,
postregle bomo dobru me,

z Zlico al brez nje.

Vre, vre, vre, me smo Ribncanke!

Tako se glasi himna nasega drustva.
Besedilo napisala Marinka Vesel - Kot, 9. 4. 2002
(na znano melodijo Vre, vre, vre, mi smo
Ribncanje).




PRISRCNO POZDRAVIJENI
IN DOBRODOSLI MED NAMI!

Pred vami je kratek povzetek bogatega
delovanja drustva - nasih dogodkov, ki smo jih
clanice Drustva podezelskih Zena Ribnica
opravile in dozZivele v prvih 15. letih skupnega
druzenja.

Knatha. predstaniten
Arvnilva

Drustvo podezelskih zena Ribnica zdruZuje
Zene in dekleta iz cele Ribniske doline in iz
Sodrazice ter steje povprecno 70 Clanic.
Delujemo in se druzimo ze od leta 1999, in
sicer na razlicnih podrocjih kot so
izobrazevanja, predavanja, kuharski tecaji in
nastopi. Skrbimo za ohranjanje naravne
kulturne dediscine, prizadevamo si za boljsi
status podezZelskih Zena v druzbi, v veliki meri
pa se zavzemamo za varstvo in urejenost
okolja in lepse zivljenje na podezelju.

Tec"aj«‘ - WMW

Vsako leto organiziramo razlicne tecaje in
predavanja. Radovedne kot znamo biti samo
zenske, se jih pridno udelezujemo ter crpamo
Znanja in spretnosti povabljenih mojstrov in
predavateljev, hkrati pa si izmenjujemo tudi
medsebojne izkusnje in ideje.
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Cudarshi Becw

Najraje kuhamo in pecemo dobrote, saj
smo vecina preproste kmecke Zenske.
Kuhamo s srcem in ljubeznijo za svoje
druzine in prijatelje, najrajsi preproste
jedi, ki so znacilne za naso ribnisko
dolino.

Vedno smo vesele, kadar se na nasSih
delavnicah naucimo kaksne nove rocCne
spretnosti. Znanje posameznic si
medsebojno delimo, dodamo Se malo
svoje fantazije in izdelki so tu - lepi,
prakticni in uporabni.

Ragslave

V sodelovanju z osnovnimi solami
(Ribnica, Dolenja vas, Susje, Sv. Gregor),
Vzgojno delovnim centrom in vrtcem iz
Ribnice, smo pripravile ze vrsto
Cudovitih razstav (bozicne, velikonocne,
jesenske), kjer smo prikazale nase
stvaritve s pridihom nase preteklosti, ki
smo jih postavile na razlicnih mestih.




Vsako leto se nase drustvo predstavi tudi
na ribniskem semnju in sicer na oblozeni
stojnici z raznimi dobrotami in pridelki
ter stvaritvami, od leta 2005, ko si je kar
nekaj Clanic nadelo ribniska oblacila, pa
tudi v tradicionalnem sprevodu po glavni
ribniski ulici.

Na povabilo sosednjih drustev, s katerimi
se zelo rade druzimo, se s svojimi izdelki
in stvaritvami zelo rade pokazemo tudi
drugod po Sloveniji.

Olcni glori - drujernja -

Prvo najvecje druzenje se vsako leto
zacne z obcnim zborom, na katerem si
zastavimo nove naloge in cilje, ki jih
bomo v tekoCem letu opravile. Prav tako
ne pozabimo na medsebojna praznovanja
rojstnih dnevov nasih ¢lanic ali znanih
osebnosti, raznih obCinskih obeleZij,
obletnic drustev in druZenj na delovnih
akcijah.
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Kener K, WAt

V drustvu dajemo najvec poudarka na
skupnem druZenju. Izmed clanic smo
ustanovile skupino ljudskih pevk ’Vesele
Ribncanke”, ki rade prepevamo stare
ribniske ljudske pesmi, ki nam z radostjo

polnijo duso in srce ter jih prenasamo na
mlajse rodove.

Oblecene v ribniska oblacila, narejena
po vzorcih nasih babic in prababic iz
obdobja 1900-1920, smo zelo zanimive,
zato smo poleg nasih tradicionalnih
koncertov z nastopi dobrodosle povsod
po Sloveniji, pa tudi pri nasih mejnih
sosedih na Hrvaskem in Avstriji. Leta
2013 smo bile tudi gostje v Bruslju in v
Gothi, v nemskem mestu, kjer se je
odvijala 50. Europeada ljudskih pevceyv,
godcev in folklornih skupin.

i, gostousnia.

Ceprav smo zelo rade doma, smo v vseh
teh letih obiskale veliko krajev nase
ljube Slovenije, pa tudi mesta sosednje
Hrvaske in Avstrije ter Italije. Vsako
”vandranje* je pustilo v nasih srcih lepe,
nepozabne spomine in doZzivetja.



Niboli sme reei, o bom

MW}A%,’WZ&%
Te e boi imel wileli Casal

Naj vas cas ne mineva tako hitro, da bi
pozabili na prijatelje, druZiti se, se
nasmehniti, spomniti se in obCutiti lepoto
tega, da imamo drug drugega ter doZiveti
to, kar znamo z duso in srcem ustvarjati
ali pa morda samo obcudovati.

Kot Clanica in predsednica drustva sem
vesela in ponosna, da smo si vzele ¢as in v
petnajstih letih doZivele nepopisno lepe
trenutke, urice, dneve, vesela ter
ponosna sem, da so si vzeli Cas tudi nasi
zvesti obozZevalci, ki so nase delo in
dogodke spremljali skozi ves Cas nasega
delovanja. Cas, ko smo se v skupnem
druZenju povezovale, se ucile in
ustvarjale, se smejale, vcCasih tudi jokale
in se tolaZile.

Lahko recem, da smo kot ena velika
druZina, posebno ob nasih kuharskih
tecajih, ko pri veliki mizi uZzivamo ob
nasih pripravljenih dobrotah ali na nasih
obcnih zborih, ko smeh, veselje in petje
prepodi nase vsakdanje skrbi.

Zelo pestro dogajanje imamo v nasem
drustvu, zato lepo vabljene v naso druzbo
se ostale nove cClanice, ki Zelite biti
aktivne in ustvarjalne ali pa samo v dobri
druzbi.




TROJKA

(domaca jed na zlico pripravljena iz fiZola,
kolerabe in krompirja)

Potrebujemo:

4 vecje krompirje - narezane na kocke,

1 kolerabico - narezano na $nite,

1 skodelico fiZzola (kuhanega),

zacimbe: sol, poper, lovor, Zlico poljubne
mascobe, moko, Cebulo, po Zelji se kaksno
drugo zacimbo ali zelenjavo, v zelo malih
koli¢inah nariban rdeci korencek,
paradiznikova mezga, petersilj, zelena.

Osnovo - to je fizol, narezan krompir in
kolerabo damo kuhati, dodamo sol, lovorjev
list ... Medtem, ko se to kuha, na olju ali
domaci ocvirkovi masti preprazimo Cebulo,
skupaj z naribanim korenckom dodamo Zzlicko
pirine ali rzene moke in zalijemo z vodo, da
dobimo osnovo za zgostitev zgornje jedi (to
naredimo, ¢e nimamo zadosti ¢asa kot nekoc,
ko so kuhali te sestavine skoraj cel dan, da
se je krompir Cisto razpustil in zgostil jed).

Nato za dobro aromo in okus v malih
koli¢inah dodamo: paradiznikovo mezgo,
petersilj, zeleno, Cesen in poper. Po potrebi
se solimo, dolijemo vodo in skuhamo do
konca.

Seveda je jed veliko bolj okusna, Ce se v njej
kuha kaksen kos domacih rebrc, lahko pa
Cisto na koncu dodamo na cebuli preprazene
kocke narezane slanine, ki jih pred
serviranjem posujemo po krozniku.

Trojka se postreze kot glavna jed, je zelo
dobra, nasitna in energijska. Nadevamo jo na
kroznik, ki smo ga okrasili s korenCkom in
petersiljem in rezino slanine.



RIBNISKA POVANCA

Zamesimo testo, za katerega potrebujemo:
1/2 kg moke,

sol,

3 Zlice olja,

1 jajce,

Zlicko kisa,

mlacno vodo, da zamesimo gladko testo.

Testo razdelimo na vec kepic, ga
namazemo z oljem in pustimo pocivati na
hladnem pol ure.

Medtem pripravimo nadev:

Na kocke narezemo suh kruh, ki ga
namocimo v domaco smetano, umesano z
jajcem, rozine operemo in namocimo v
rum ali mleko.

Dodamo se:
Sladkor, vanilijev sladkor, lahko tudi skuto.

Najprej testo razvaljamo, nato pa
razvleCemo Cez mizo, da je Cisto tanko, ga
premazemo z raztopljenim maslom na
katerem smo preprazili krusne drobtine.

Po testu razporedimo nadev iz kruha, jajc,
smetane in rozin ter zvijemo v struco,
premaZemo s smetano ali mlekom in damo
peci na 180 - 200 °C.




Labyila

Pravijo, da bogastvo ni to, kar imamo,
temvec to, kar smo in znamo ...

Vse aktivnosti ne bi bilo mozno izpeljati
brez dobre volje, s pridnim delom in
financnimi sredstvi Clanic, ki jih
prispevamo za vsak projekt posebej ter
seveda ob sofinanciranju Obcine Ribnica
in nekaterih posameznih donatorjev, ki
cenijo in podpirajo nase delovanje, za
kar se jim ob tej priloZnosti v imenu
vseh Clanic lepo zahvaljujem.

Ob nasi obletnici pa izrekam Cestitke
vsem Clanicam, posebno tistim, ki so v
drustvu Ze vseh petnajst let.

Marinka Vesel,
predsednica drustva




Kentakt

DRUSTVO PODEZELSKIH ZENA RIBNICA
SKRABCEV TRG 19
1310 RIBNICA

E-naslov: www.dpz-ribnica.net
E-posta: ribnica.dpz@gmail.com

Davina stevilka: 45071284

Predsednica drustva: MARINKA VESEL
Mobitel: 051 / 314 - 510

Tajnica drustva: BRANKA VESEL
Mobitel: 041 / 228 - 848

Lojeha DPZ Ribiica
Izdajatelj: DPZ Ribnica

Priprava besedila: Marinka Vesel

Oblikovanje, priprava za tisk in lektura:

Simona in Franci Vesel

Slikovni material:
Arhiv drustva (Marinka Vesel, Avgust

Miklosic, Mihaela Jarc, Mojca Stupica)

Tisk: Abografika d.o.o.
Naklada: 400 izvodov

Izdano: Oktober, 2014




RIBNICA

je eden najstarejsih slovenskih krajev in ima bogato zgodovino.
Prepoznavna je po treh turisticnih podrocjih kot so cudovita narava,
bogata kulturna dediscCina, najbolj pa je poznana po izdelkih suhe robe
in loncarstva - po ribncanu Urbanu, zadnjih 15 let pa tudi po ¢lanicah
drustva podezelskih zena in ljudskih pevkah Veselih RibnCankabh.

Ribnica leZi na nadmorski visini 489 m, njen obseg je 154 km2, steje
okrog 9250 prebivalcev, ki Zivijo v 64 naseljih. ObCinski praznik imamo
23. oktobra, saj je na ta dan leta 1492 cesar Friderik lll. izdal patent, po
katerem so smeli Ribnicani trziti domace lesene izdelke po tujih
deZelah.

Je polna Cudovitih znamenitosti, ki vabijo na dozivljajska potepanja, saj
jo na zahodu obdajata Velika gora, kjer v Belih stenah bivajo ’’Kamniti
svatje* in na vzhodu Mala gora, kamor se domacini veckrat povzpnemo
po planinski poti na vrh Svete Ane.

V samem mestnem jedru stoji/cerkev sv. Stefana, katero krasita dva
Plecnikova zvonika, Miklova hisa, kjer imamo knjiZnico, za cerkvijo pa se
razprostira grajski kompleks, ki z gradom predstavlja najvecji del
ribniske dediscine.

V neposredni bliZini stoji pred kratkim zgrajen Rokodelski center, ki je
namenjen skrbi za ohranjanje, izobrazevanje in promocijo suhe robe in
loncarstva in kjer vsako leto na dan Ribniskega semnja poteka izbor za
“Kraljico suhe'robe“ .

Seveda pa je Ribniska dolina znana tudi po kulinaricni prireditvi Fizolov
dan v Hrovaci, kjer istoCasno lahko obiscete Se rojstno hiso patra
Stanislava Skrabca, imenovano Skrabeva domacija in klju¢avnicarsko
delavnico Kersnic.

Na severu Ribnisko dolino zapirajo carobna Slemena, od koder se odpira
Cudovit pogled na Grmado, ki je tudi znana pohodniska tocka.

To je le nekaj poglavitnih informacij o nasi cudoviti Ribnici in njeni
okolici, kjer Zivijo nase clanice drustva podezelskih Zena.

Lepo vas vabimo, da si jo ob kaksni priloZnosti tudi ogledate in doZivite.
Z veseljem vas bomo sprejele in gostile.

Zapisala: Marinka Vesel



